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BUFFET LIBRE DE ALTA GAMA
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Variedad de fiambres caseros, quesos, ensaladas, Vitel Toné, lengua a la

vinagreta, bruschettas, pulpo, tentaculo de calamar, berberecho, mejillones,
terrina de salmon rosado, huevos rellenos, lechon, terrina de pollo, cerdo con

salsa de caramelo, berenjenas al escabeche.
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MAIN COURSES / PRATO PRINCIPAIS

- Asador criollo: chivito, lechon, cordero y costillar.

- Parrilla: chorizo, morcilla vasca, mollejas, pollo, brochettes de pollo, arrollado de cordero, arrollado

de chivito, bondiola de cerdo a la mostaza o a la ciruela, carré de cerdo saborizado, matambrito de

cerdo, provoleta, salchicha parrillera y pamplona de cerdo.

- Sushi y cocina fusion: Sushi, sashimi, ceviche, tiraditos de lenguado, tartar de atan fresco y salmon. |
- Cocina espanola: paella de mariscos, cazuela de pescados y rabas.

- Cocina gourmet: arrollado de pollo relleno de panceta y vegetales con salsa de queso azul con
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% rissotto de hongos, carré de cerdo con salsa de frutos rojos v batatas glaseadas, carré de cerdo con f
. salsa a la cerveza negra, manzana y panceta, pollo con salsa de verdeo y lomo al champignon. R

- Cocina mexicana: Tacos, quesadillas y plancha de pescados.
' - Isla de pizzas: Variedad de 15 pizzas a la piedra, empanadas regionales y tartas caseras. '
- Pastas caseras: tallarines de huevo, espinaca, morrones y remolacha. Ravioles de calabaza, pollo y
verdura, ricota y nuez. Noquis de papa. Lasagna de pollo y verdura o de cordero. Raviolones de tinta
de calamar relleno de salmén. Canelones de ricota v verdura. Variedad de salsas.

- Temtempiés: Bastones de mozzarella, alitas de pollo crujientes con queso chedar, milanesas.

GC)__ MM (50
DESSERTS / SOBREMESA

Flan casero, natilla catalana, dulce de batata o membrillo y queso, strudel.

Brochettes de frutas frescas, ensalada de frutas. Tortas: Selva negra, cheesecake, marquise de
chocolate, lemon pie, sacher, tiramist, brownie, torta de mani, torta split, balcarce, bariloche, entre

otras. Tartas frutales, de frutos secos y de ricota. Panqueques quemados al rum.
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- 1 bebida sin alcohol + 1 vino cada 2 personas
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Visite nuestros Destinos y Restaurantes Asociados en:

| www.gruporesto.com |




